Bernbard Schulte Assmann

Fleisch- und Wurstwaren, Partyservice

Wir bringen Ihnen
das Restaurant nach Hause

WWW.partyservice-beckum.de

Oststrasse 44, 59269 Beckum
Tel: 02521 3170


http://www.partyservice-beckum.de/

V Oor SpelSeN(ab 10pers)

» Sal atbuffet — mediteran® €/Port.
Gefllgelsalat, griechischer Bauernsal at

Auberginen, Zucchini, Tomaten mit Mozarella

Und Basilikum 540¢€

»Antipasti- Korsika'
Gefillte Peperoni, geflllte Tomaten
mit Frischkasefillung, eingelegter Schafskase

gefullte Champignon, Oliven in Knoblauchol 7,40 €
, Fischplatte®
Raucherlachs, Forellenfilets, Krabbengarnitur
Matjes, Sahnemeerrettich 6,90 €
»Im Cocktailglas’
Krabbencocktall
Geflligel cocktail 4,90 €
Canapés
€/ Stick
Canapés mit Lachs 1,80€
Canapés mit 'Forelle 1,80 €
Canapés mit Roastbeef 1,80€
Canapés mit Kase 1,20 €
Canapés mit Schinken und Dauerwurst 1,20€
Canapes mit Bratenaufschnitt 1,20€
1/2 belegte Br 6tchen
Y2 belegte Brotchen mit Kase, Aufschnitt 1,10€
%> bel egte Brotchen mit Lachs, Forelle 1,70€

Schnittchen 4/4 2,80 €

Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer Preis Stand 07.2016



Kaltes Buffet

€/Stick

kleine Frikadelle 40g 0,60 Euro
Schnitzel 100g 2,50 Euro
mini Schnitzel 70g 1,50 Euro
Hahnchenschnitzel 1209 2,60 Euro
Hahnchenschnitzel 70g 1,70 Euro
Das , kleine Kalte" (ab 10 Personen) —Menti |:
Kleine Hahnchen-, kleine Schweineschnitzel, gefiillte Frikadelle
Knochenschinken mit Honigmelone, kleine Frikadelle
Kéasehappen
Salatplatte mit Salatsol3e, Schichtsalat, Kartoffel sal at

p.Pers. 10,90 Euro

.Kaltes Buffet* (ab 10 Personen) — Men I1:

Kleine M&uschen, kleine Schnitzelchen, Schweinefilet mit Tomate- Mozarella
Uberbacken,

Kochschinken- Spargelrollchen, rosa Roastbeef mit Remoulade

gefillte Frikadelle, Eier mit Remoulade, Késehappen, Raucherlachs und Forelle
Bauernsalat mit Schafskése, Diplomatensalat, Porreesal at

Salatplatte mit Salatsof3e p.Pers. 18,30 Euro

Das ,grofRe Kalte" (ab 20 Personen) — Menu |11:
Schweinefiletmedaillon mit Chiliftllung (pikant), Schweinefiletmedaillon
Tomate- Mozarella
kleine Schweine- und Hahnchenschnitzel, kleine Hackbéllchen, Mettbalchen im
Speckmantel
Hahnchenbrustfilet Medaillon — geftillt mit Tomate- Mozarella,
Crissini mit rohem Schinken, Kasehappen, kleine M ettendchen
frischer Salat, Porreesalat, Kartoffelsalat, Bauernsal at
D. Pers. 14,70 Euro

|talienische Spezialitaten

Spaghetti mit Sauce Bolognese Portion 5,60 Euro
Hackfleischlasagne Portion 6,90 Euro
Gemiisel asagne Portion 6,90 Euro
Lachsasagne Portion 7,90 Euro
Penneauflauf mit Auberginen, Knoblauch, Tomaten Uberbacken 5,60 Euro

i
‘<
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Suppen und Eintopfe

0,21 051
Rindfleischsuppe 1,80 € 390¢€
Huhnersuppe 1,80 € 3,90 €
Tomatensuppe 1,80 € 3,90€
Ké&sesuppe 2,00 € 4,40 €
Reitersuppe 2,00 € 4,40 €
Mitternachtssuppe 2,00 € 4,40 €
Gulaschsuppe 2,00 € 4,40 €
Ochsenschwanzsuppe 2,20 € 4,65 €
Minestrone 2,00 € 4,40 €
Pizzasuppe 2,00 € 4,40 €
Gyrossuppe 2,00 € 4,40 €
Currywurstsuppe 4,40 €
Linseneintopf 3,40 €
M 6hreneintopf 3,40 €
Erbsensuppe 3,40 €
Unser e Buffets (ab 10 Per sonen

.Der bayrische Abend” Menl IV Euro/Portion
kleine Schweinshaxe, Backschinken
Kartoffel pliree, Schwenkkartoffeln,
Sauerkraut, bayrisch Kraut

11,20 Euro
(oder ab 20 Personen)
Stabchenfleisch, Backschinken
Wel3wurst mit stiRem Senf
Fleischk&se, Hahnchenschenkel
warmer Kartoffelsalat, Kartoffel plree
Sauerkraut und bayrisch Kraut

13,20 Euro
LDas rustikale’ Buffet Menui V:
Krustenbraten, Rindergulasch
gepokelter Schweinenacken
gemischte GemUiseplatte, Krautsal at
Schwenkkartoffeln, Kartoffelgratin

13,60 Euro
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»Schnitzelpfannen* Buffet Menl VI: Euro/Portion
Panierte Schweineschnitzel dazu Champignonrahmsol3e

Hahnchenbrust natur mit Spargel spitzen in Ké&sesahne Uberbacken
Kréuterkartoffeln, Spatzle

Gemdtiseplatte mit Sauce Hollondaise

14,10 Euro

.Das burgerliche” Buffet Menl V11 :

Hahnchenbrust natur mit Obstsole

Kleine Rinderroulade, Schweinefilet in Champignonrahmsol3e
Sal zkartoffeln, Kartoffelgratin, Reis

gemischte Gemuseplatte, Salatplatte mit Salatsole

15,20 Euro

.Das deftige” Buffet Menl VIII:

Schweinefilet in Champignonrahm

Rinderrostbraten mit geschmorten Zwiebeln

Hahnchenschnitzel paniert

Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, Rels

Speckbohnen, gemischte Gemtisepl atte, Salatplatte mit Sal atsol3e
Herrencreme und Welfencreme

17,80 Euro

LFilet- Variationen® Menu [ X:

Schweinefilet im Wirsingbrétmantel

Schweinefilet im Pfifferlingsbrétmantel

Hahnchenbrustfilet paniert- als Roulade gefillt mit Tomate- Mozarella
Steinpilzkartoffeln, Schwenkkartoffeln, Djuvec Reis

gemischte Gemusepl atte, Salatplatte mit Salatsolie

15,90 Euro

.Das komplette” Buffet Menu X:

Rindfleischsuppe mit Eierstich und Markkl6f3e

Schwel nefilettopf in Champignonrahm

Hahnchenschnitzel paniert im Knuspermantel
Rinderbraten mit geschmorten Zwiebeln und Champignon
Salzkartoffeln, Spétzle, Reis

gemischte Gemuseplatte, Salatplatte mit Salatsolie
Mascarpone Kirschcreme, Bayrisch Creme

19,90 Euro
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.Das etwas andere” Buffet Menu XI1: Euro/Portion
Schweinefiletmedaillon mit Tomate- Mozarella

Hahnchenbrustfilet paniert, gefullt mit Frischkéase

Hirtenbraten (gepokelter Schweinenacken)

Lachsfilet auf Gemisebett

Penneauflauf mit Auberginen, Knoblauch, Tomaten Uberbacken
geftllte Champignons, Speckbohnen

Tomaten- Blumenkohlauflauf

Salatplatte mit Salatsol3e, Steinpil zkartoffeln, Krauterkartoffeln, Reis
Spaghetti Creme,

Tiramisu 20,90 Euro

,Das Neue Buffet* Menu XIlI:
Schweinefilet im Blétterteigmantel dazu pikante Senfsole
Hahnchenbrustfilet natur mit heifl3em Pfirsich
Wildschweingulasch,
Steinpil zkartoffeln, Salzkartoffeln, Rostitaler
Blumenkohl- Tomatenauflauf, Romanesco, Erbsen und Mdhren
15,90 Euro

,Das besondere Buffet” Menu XIII:

Schweinefilet mit Chiliftllung (pikant) dazu Senfsol3e
Hahnchenroulade Tomate- Mozarella dazu Tomatensolie
Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Knochenschinken)
Krauterkartoffeln, Schwenkkartoffeln

Lachslasagne,

geftllte Champignons

Gemiuseplatte

18,90 Euro

Jetzt Neu... Gerichte aus der Riesenpfanne...
zum Beispiel: Champignon in Knoblauchdl, Pfannengyros,
Bratkartoffeln und vieles mehr...
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Grillbuffets

,Das kleine Grillbuffet Menu XIV:
Rostbratwurst, Chiliknacker

Grillsteaks

Hahnchenbrust mariniert

Kartoffelsalat, Nudelsalat

Krautsalat, hausgebackenes Brot, Krauterbutter
Senf, Ketchup

,Das grol3e Grillbuffet* Menu XV:
Marinierte Schweineriickensteaks
Marinierte Schweinenackensteaks
Marinierte Hahnchenbrustfilets
Holzféllersteak — scharf

Rostbratwurst, Chiliknacker

Antipasti, hausgebackenes Brot
Krauterbutter, Tomaten- Basilikumaufstrich
Champignon in Knoblauchdl
Kréauterkartoffeln, Steinpilzkartoffeln
Salatplatten mit Salatsol3e, Bauernsalat, Schweizer Salat
Kartoffelsal at

. Das Hochzeitsgrillbuffet* Menil XVI: ab ca. 50 Personen

8,40 Euro

14,70 Euro

vom Girill:
Rumpsteak mit Krauterbutter
Roastbeef mit Porree Zwiebel
Hahnchenspief3e an Honig- Limetten Sauce
gekrautertes Schweinefilet, Fetartllchen
Gemltisespiefde
Lachs mit Thymian, Garnelenspiefse
geschmorte Champignon
kanarische Kartoffeln mit Mojo Sauce
Folienkartoffeln mit Kartoffelcreme, Steinpilzkartoffeln
Antipasti, knackige Salatauswahl

ca

30,00 — 33,00Euro

Preisangabe circa (Tagespreise und Aufwand)
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Nusscreme

Nusspudding mit Amaretto
Vanillepudding
Vanillecreme
Schokopudding
Schokocreme

Mousse au Chocolate
Herrencreme

Welfencreme

Rote Gritze mit Vanillesauce
Tiramisu

Panna Cotta

Mandel splitter

Bayrisch Creme
Mascarpone- Kirsch- Creme
Spaghetti Creme

2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,60 Euro
2,60 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
2,40 Euro
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L ethgeschirr und Service

Teller groR mit Messer und Gabel  nur leithen  pro Person 0,30 Euro
Teller grol3 mit Messer und Gabel  lethen und spiilen
pro Person 1,20 Euro

Suppentasse mit Unterteller und Loffel nur leihen pro Person 0,30 Euro
Suppentasse mit Unterteller und Loffel
leihen und spllen pro Person 1,20 Euro

Dessertteller mit kleinem Loffel nur lethen  pro Person 0,20 Euro
Dessertteller mit keinem L offel lethen und spilen
pro Person 0,60 Euro

Servicepersonal pro Stunde 21,00 Euro
Grill lethen und reinigen 21,00 Euro
Pavillon klein 3m* 3m auf- abbauen 30,00 Euro
Pavillon gro35m* 8m auf- abbauen 100,00 Euro
Wirstchenstand 3m * 3m auf- abbauen 90,00 Euro
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